Velouté jardinier parfume a la muscade

*k*k

Terring d’Autruche a la mangue et au Grand Marnier
& sa confiture d’oignons aux Cassis

Ou
Pates fraiches farcies de homard, rosee a la fleur de basilic
*k%k
Sorbet aux fruits de la Passion (extra: 3.009)
*k%k
Medaillon dg Cerf rouge flambe a |’Armagnac et son emince de pleurotes
Ou
Filet de Truite fagon homardier & ses Langoustines aux herbes de Provence
Ou
IMagret de Canard et Son emulsion a la Clémenting de Napoléon
*k%*
Douceurs fondantes au Chocolat et aux petits fruits rouges
*k%k

Cafe, Thé, Infusion
39,95%

225, Saint-Laurent Ouest (entre St-Jacques & St-Thomas) , Vieux-Longueuil
Réservations & Informations : (450) 646-2665 , www.lefleuron.com ou écrire a : info@lefleuron.com
S-Valentin2006.doc 9 février 2006



Tt d hire do b Hine- ilontin

Veloute jardinier parfume a la muscade
*k*k
Les Entrées
Jambon de Parme et melon parfume au Rhum . 8.95%
Feuillete d’Escargots au Sambuca et a I‘anis étoile. 8.953

Cuisses de Cailles confites sur lit de jeunes pousses, vinaigrette au miel. 9.95%

Saumon du fumoir a | ‘orange et au Cointreau . 9.95%
Escalope de Foie gras poéle, emulsion aux abricots & au Vieux-Porto . 16.95%

*k*k

Sorbet aux fruits de la Passion (extra: 3.009)

*k*k

Penne a 1’émince de Cerf fume, créme fleurette a Ia fleur de basilic. 24.95%
Ris de Veau a la Muscat et son concassé de champignons de Paris. 29.95%
Roule de Pintade farci de gibier, sauce a | 'orange et au Triple sec. 27.95%
Entrecote de Beeuf grillee, emulsion au Brandy et aux cing poivres. 29.95%
Filet de Saumon frais au beurre de ciboulette et au saumon fume. 27.95%
Cuisse de Lapin farcie et son émulsion au Galliano et au romarin. 27.95%
IMlignon de-Beeuf-flambe au Cognac et son fondant de Brie. 32.95%
Carre de Veau de lait aux pommes et a la liqueur de Calvados. 32.95%

*k*k

Douceurs fondantes au Chocolat et aux petits fruits rouges
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